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RESUMO - O Brasil € o maior produtor de laranja do mundo, porém, nos ultimos anos, os
produtores estdo abandonando seus pomares devido as perdas continuas na producgéo, devido aos
problemas fitossanitarios que a cultura enfrenta. Entre esses, podemos destacar as doengas que
ocorrem na poés-colheita de citros. Tais doencas sdo comumente controladas por fungicidas
sintéticos. No entanto, devido a preocupacédo dos consumidores com residuos destes produtos e 0s
riscos a saude publica e ao meio ambiente e com o surgimento de linhagens resistentes ao
principais principios ativos utilizados, pesquisas estdo sendo realizadas com o objetivo de buscar
medidas alternativas ao uso de produtos quimicos. Uma das alternativas € o uso de produtos
naturais, como de quitosana, que em estudos prévios mostrou potencial de controle ao bolor verde,
causado pelo fungo Penicillium digitatum. Sendo assim, o objetivo do respectivo trabalho foi avaliar
se a aplicacdo com quitosana poderia acarretar possiveis alteracdes nos parametros de qualidade
de frutos citricos. Para tal, frutos de laranja Lima foram tratados com quitosana em duas
concentracdes diferentes (0,5 e 1,0%) e armazenados a 10 °C, durante 28 dias. As avaliagfes
corresponderam ao rendimento de suco, ao teor de sélidos sollveis, a acidez titulavel e os valores
de “ratio”, realizadas a cada 7 dias até o final do experimento, analisamos. Os resultados
mostraram que a quitosana manteve a qualidade de frutos citricos e aumento o tempo de

armazenamento.
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ABSTRACT - Brazil is the world's largest orange producer, nevertheless, in recent years,
producers are leaving their orchards due to continuous production losses because of phytosanitary
problem in culture. Among these, we can emphasize the diseases that occur in post-harvest citrus.
Such diseases are usually controlled by synthetic fungicides. However, due to the concern of
consumers with residues of these products and the risks to public health and the environment and
the emergence of strains resistant to the main active ingredients used, studies are being conducted
with the aim of finding alternative ways to use products chemicals. One alternative is the use of
natural products such as chitosan, which in previous studies has showed potential to control green
mold caused by Penicillium digitatum. Thus, the purpose of their study was to evaluate if the
application with chitosan could damage the quality parameters of citrus fruits. To this end, Lima
orange fruit were treated with chitosan at two different concentrations (0.5 and 1.0%) and stored at
10 ° C for 28 days. The ratings correspond to the juice yield, soluble solids, titratable acidity and the
values of "ratio", made every 7 days until the end of the experiment, we analyze. The results

showed that the chitosan maintained the quality of citrus and increased the storage time
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