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RESUMO – O objetivo do estudo foi propor adaptação de metodologia padronizada para baking test 

que utilizasse equipamentos de panificação de pequena escala e investimento, que apresentasse 

resultados compatíveis aos apresentados pelo método desenvolvido por El-Dash. Neste resumo não 

serão divulgados resultados, visto que faz parte de trabalho com possibilidade de obtenção de 

patente. 
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ABSTRACT – The objective of the study was to propose an adaptation of a standard methodology 

for baking test using small-scale bakery equipment and investment, which presented results 

compatible with those presented by the method developed by El-Dash. In this abstract will not be 

disclosed results, since it is part of work with the possibility of obtaining a patent. 
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